
4,9

WINTERMENÜ

4 | 46 

HÖRZBERG PILZ

ERDÄPFELKÄSE GERÄUCHERT 7,9

 GESCHMORTER, GEBACKENER KÜRBIS 

FÜR KINDER SERVIEREN WIR UNSERE SPEISEN
AUCH GERNE IM KLEINFORMAT, WENN DIE KLEINEN

MAL WIEDER SO SEIN WOLLEN WIE DIE GROSSEN. 

MARONIMOUSSE | MANDARINENSAUCE | SCHOKOHIPPEN

KÜRBISUPPE MIT PRAMOLEUM-KÜRBISKERNÖL-MALTO, SÜSS-
SAUREN TRAUBEN & KÜRBISTARTAR

17,5

INKLUSIVPREISE IN EURO
FÜR ALLERGENINFORMATIONEN FRAGEN SIE BITTE

UNSERE GESCHULTEN MITARBEITER:INNEN

SÜSSE SACH
KÜRBSIKERNNOUGAT-AFFEN
MIT VANILLEEIS, VANILLESAUCE, MARINIERTEN ÄPFELN  
+ 2CL INNGOLD-KÜRBISKERNLIKÖR 

SACHER - BAUBÖCK
ZOTTERSCHOKOLADE IN DIVERSEN TEXTUREN, MARILLE

DAZU:  EIN GEBÄCK VOM BUCHEGGER 

BEEF TARTAR
ERDÄPFELSTROH, SCHWARZBROTTOAST, EINGELEGTES

16,9 STARTER FLÜSSIG

5,9GSCHMACKIGE RINDSUPPE MIT EINLAGE
WAHLWEISE: 
VOLLKORNFRITATTEN 
GEBACKENER LEBERKNÖDEL 
MILZSCHNITTE

MARONI-MILLE-FEUILLE

3 | 34
4 | 54 

BAUBÖCKS TAFELSPITZ
VOM AMA RIND MIT SEMMELKREN, RÖSTERDÄPFEL & SAUTIERTEM EFERDINGER WURZELWERK 

HAUPTSACH'

22,5

29,9

SAU IN SESAM
FILET VOM STROHSCHWEIN, SELLERIECREME, KAROTTE SESAMCHAMPIGNON, ERDÄPFELSTROH

23,9

18,5

VITALER SALAT 
6,9

2,2

GEGRILLTE STREIFEN VON DER SONNENPUTENBRUST 6,9

APFELSTRUDL HAUSGMACHT
+ VANILLESAUCE

8,9
6,5

12,5

3 | 46 

ODER

VEGETARISCH:
MENÜPREIS: BUCHWEIZENPALATSCHINKE GEFÜLLT MIT PILZEN, SÜßERDÄPFELN, JUNGZWIEBELN & SPINAT 

OMAS VOLLWERTPALATSCHINKE 18,5

KNACKIGER BEILAGENSALAT
MIT UNSERERM HAUSDRESSING  

5,1

ERDÄPFEL-RÄUCHERFORELLENLOABERL

ZWICKLBIERSCHAUMSUPPE
ZWIEBELCHUTNEY, LAUGENPOFESE & NASHIBIRNE

7,9

MIT BIO-ERDÄPFEL-PILZ FLAN, GEBRATENEN INNPILZ-AUSTERNPILZEN, NASHIBIRNE &
GESCHMORTEN RÜBEN

23,5KNUSPRIG GEBRATENER KARPFEN

27,5

HÖRZBERG PILZ
GEBRATENER, MARINIERTER AUSTERNPILZ VOM INNPILZ MIT
BROMBEERE, SALZSELLERIE, PARMESAN & ZITRONENGELÉE

8,9

GEBRATENER, MARINIERTER AUSTERNPILZ MIT BROMBEERE, SALZSELLERIE,
PARMESAN & ZITRONENGELÉE

wahlweise:

KIRAWIS FLÜSSIG

10,5

2,5
+ VANILLEEIS 2,2
+ SCHLAGOBERS 1,5

KIRAWIS FLÜSSIG
KÜRBISUPPE MIT PRAMOLEUM-KÜRBISKERNÖL-MALTO, SÜSS-SAUREN
TRAUBEN & KÜRBISTARTAR

7,9
DER LACHS IM SALZ GEBADET
MIT KÜRBISSALSA, GRAPEFRUITMARMELADE, CURRYMAYO & SANDDORN

11,8

ZWISCHENDURCH

MARONI-MILLE-FEUILLE
MARONIMOUSSE | MANDARINENSAUCE | SCHOKOHIPPEN

8,9

BESOFFENER KAPUZINER

MIT TOPFENKNÖDEL, HOLLER, KOHLGEMÜSE & SCHWARZER NUSS

FEINER REHRÜCKEN

MIT KOHLGEWÄCHSEN, SESAMCHAMPIGNONS UND KRÄUTERBRÖSELN

SAURE SCHUPFNUDELN

DER KLEINE APPETIT

FLAUMIGE GRIESSKNÖDEL
MIT FEINEM RÖSTER

12,5

FRANKFURTER | DEPREZINER
WÜRSTL VOM PÖPPL, MIT SENF, KREN &
SALZSTANGERL VOM BUCHEGGER

GUSTINO STROH-SCHWEIN | PAPRIKA | ESSIGGURKERL
& BIO-ERDÄPFEL VOM REISINGER

11,9WILDSAU & BLUNZENTASCHERL
MIT KNUSPRIGEN BUCHWEIZEN, SPECKKRAUT & CHUTNEY FEINER REHRÜCKEN

KNUSPRIGE DINKELKNÖDEL
AUS DEM BIOGETREIDE VON DER ETZL AUS EINBURG, MIT TEXTUREN VOM KÜRBIS,
ROTWEINWALNUSS & SÜß-SAUREN TRAUBEN

MIT TOPFENKNÖDEL, HOLLER, KOHLGEMÜSE & SCHWARZER NUSS11,9
GEBACKENER ERDÄPFELKNÖDEL, MIT WALLERFÜLLE DAZU PAPRIKAKRAUT,
GESCHMORTEN LAUCH & SAUERRAHMMAYONNAISE

MIT BUCHEGGERS ZELTEN & SCHNITTLAUCH

OMA´S GULASCHSUPPE 

6,5

8,9

SAURES RINDFLEISCH
KERNÖLMAYO, KAROTTENCHUTNEY & ZWIEBEL

14,5

MIT HUBERS SUPPENNUDELN, WURZELWERK & RINDFLEISCH
BAUBÖCKS SUPPENTOPF 8,9

WALLERKNÖDEL “SZEGEDIN”
ROSA BIO-ENTENBRUST

SAURE SCHUPFNUDELN
MIT KOHLGEWÄCHSEN, SESAMCHAMPIGNONS UND KRÄUTERBRÖSEL 

MIT KNUSPRIGEN DINKELKNÖDELN, TEXTUREN VOM KÜRBIS,
ROTWEINWALNUSS & SÜß-SAUREN TRAUBEN

4,1

5,9


